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LE VIGNOBLE

Superficie : 5ha, &ge moyen du vignoble 17 ans

Sol : Graves sableuses profondes

Encépagement : 75% Merlot - 20% Cabernet Sauvignon - 5% Petit
Verdot

Conduite du vignoble : Culture raisonnée

LA VINIFICATION

Cépages: 70% Merlot - 25% Cabernet Sauvignon - 5% Petit Verdot
Vendanges manuelles par parcelle — Sélection sur pied et tri au
cuvier

Cuvaison 3 a 4 semaine en cuves inox thermorégulées

Elevage 12/14 mois en barriques (30% neuves)

NOTES DE DEGUSTATION
Température de service : 16- 18°, aérer une heure avant
dégustation.
N, Conseil de garde : a boire dans les 7 ans.

CH’ATEAu Il simpose par sa robe sombre et jeune, et par son bouquet

P&AICEEOIENAN concentre,'sgr les fruits nors, soullgng d'un léger b0|§e aux

LN ESIC LGN CONTRALSE accents d'épices et de fumés. Le palais est tout aussi séduisant :

suave en attaque, charnu et équilibré, aussi complexe que le nez

avec des notes de pruneaux, vanille. Il dévoile une séve riche et

gourmande, bien soutenue par des tanins élégants et gras qui
commencent a se fondre.

DISTINCTIONS

- Coup de Coeur Guide Hachette 2017
- BETTANE& DESSEAUVE : 13.5/20
- Médaille de Bronze Féminalise 2016
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